
Importante: El menú ha de estar elegido 
con mínimo 72 horas de antelación

 para poder asegurar la disponibilidad
 de los productos.

En los menús con principal a elegir,
 agradecemos que nos indiquen 

su opción por comensal con 72 horas 
de antelación. 

De no hacerlo, la disponibilidad será del 50% 
(hasta final de existencias) de cada uno para facilitar

 el servicio a todos los comensales.

Menús de Grupo Otoño-Invierno
 Navidad 2025
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Ensaladilla Nastura
Croqueta de Jamón

Entrantes al centro

Principal por persona

Postre

Nuestra Tortilla de Patata

 Hamburguesa Nastura

Oblea Cheesecake de 
Crema de Cacao y Avellana

Bodega de la casa incluida. 
Mesa completa.
Blanco: Palacio de Bornos, Verdejo
D.O Rueda
Tinto: Viña Real, Tempranillo
 y otras uvas, D.O. Rioja

*Si quieres tu menú casual con Arroz con Pitu de Caleya
 en lugar de Hamburguesa como principal, +3€ por persona

Refrescos, Sidra, Cerveza, Agua, 
Pan. Café no incluido
Duración aproximada de servicio: 2h 15 min horas desde hora de reserva
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Croquetas de jamón Casa Marcial

Burrata, Boniato Asado y Rúcula

A escoger: Corte de Merluza 
con su Refrito 

 o
Arroz con Pitu de Caleya

Arroz con Leche

Bodega incluida. Mesa completa.

Blanco:Palacio de Bornos, Verdejo,
D.O Rueda

Tinto: Viña Real, Tempranillo y otras uvas, 
D.O. Rioja 

Refrescos, Sidra, Cerveza, Agua, Pan y Café

Entrantes al centro

Principal por persona

Principal por persona

Postre
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Bodega incluida. Mesa completa.

Blanco: Palacio de Bornos, Verdejo,
D.O Rueda

Tinto: Viña Real, Tempranillo y otras uvas, 
D.O. Rioja

Refrescos, Sidra, Cerveza, Agua, Pan y Café

Paleta Ibérica
Croquetas de Jamón

Alcachofa con Flor de Sal y Limón

Burrata, Boniato Asado y Rúcula

A escoger: Bacalao
 o

Entrecot de Carne Roja con Patatas fritas

Tarta de Chocolate

Entrantes al centro

Principal por persona

Principal por persona

Postre
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Bodega incluida. Mesa completa.

Blanco: Abadía San Campio, 
Terras Gauda, Albariño

Tinto: Ramón Bilbao, Rioja
Refrescos, Sidra, Cerveza, Agua, Pan y Café

Berenjena a la Llama con salsa Satay by NM

Entrante por persona

Entrantes al centro
Alcachofa con Flor de Sal y Limón

Croquetas de Jamón

Lomo de Pixín
 o

Lomo Bajo de Ternera con Patatas Fritas

Oblea Cheesecake de Cacao y Avellanas 
y Brindis con Copa de Cava

Principal por persona

Postre
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Bodega incluida. Mesa completa.
Bebida de la casa incluida

Refrescos, Sidra, Cerveza, 
Agua, Pan y Café

Burrata, Boniato Asado y Rúcula

Entrantes al centro

Croquetas de Jamón

Taco de Cochinita Pibil

Pescado del día (según disponibilidad)

Arroz con Pitu de Caleya

Oblea Cheesecake de Cacao y Avellanas 

Principal por persona

Postre

Blanco: Palacio de Bornos, Verdejo, 
D.O Rueda

Tinto: Viña Real, Tempranillo y otras 
uvas, D.O. Rioja
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Croquetas de Jamón 
Fritos de pollo

Helado

 Pizza Margarita (par cada 2)

Agua, Pan , Refrescos
Zumos Incluidos




