NAS TURA

Menus de Grupo 2026

- Todos los menus se sirven a mesa completa y llevan incluido
refrescos, cervezas, sidra, pan y café y bodega de |la casa excepto
el menu principal, con una seleccion propia de vinos y carro de licores.

- Importante: El menuy, asi como las alergias e intolerancias,
ha de estar elegido con minimo 72 horas de antelacion para poder
asegurar la disponibilidad de |los productos.

- En los menus con principal a elegir, agradecemos gue nos indiguen
SU opcion por comensal con 72 horas de antelacion. De no hacerlo,

la disponibilidad sera del 50% (hasta final de existencias)

de cada uno para facilitar el servicio a todos los comensales.

-« Rogamos puntualidad para garantizar el correcto desarrollo
de nuestro servicio. jGracias por su comprension!

*Camblos segun mercado.
*IVA incluido en todos |os precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.



MENU GRUPQOS

CASUAL

Entrantes al centro

—nsaladilla Nastura

Croguetas de Jamon "Casa Marcial’ e
Nuestra Tortilla de Patata |§3
Principal por persona e
' Hamburguesa Nastura "
Postre
Oblea Cheesecake de
Crema de Cacao y Avellana |

Bodega de la casa incluida.
Mesa completa

Duracion aproximada de servicio:
2N 15 Min horas desde hora de reserva

~ *Cambios segun mercado.
*IVA incluido en todos los precios,

al servicio de comida/cena no incluidas.




MENU GRUPOS

CRUCES

Entrantes al centro

Croguetas de jamon "Casa Marcial”

NASTURA

Primer plato por persona

-Nsalada de Burrata, Boniato Asado e Hinojo

Principal por persona a escoger
Corte de Merluza con su Refrito
O

Corte de cerdo Ibérico con Berenjena
vy Mojo Rojo

Postre
Arroz con Leche

Bodega incluida. Mesa completa 5 2 I

*Camblos segun mercado.
*IVA Incluido en todos los precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.




MENU GRUPOS

NASTURA

VAGONES

Entrantes al centro
Jamon lbérico
|})

Croquetas de Jamon “Casa Marcia
Alcachofa con Flor de Saly Limon

Principal por persona a escoger

Bacalao
O

-Ntrecot de Carne Roja
CcOn con su guarnicion

Postre
Tarta de Chocolate

Bodega Incluida. Mesa completa. | 5 9 € |

*Camblos segun mercado.
*IVA incluido en todos |os precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.




MENU GRUPOS

PRINCIPAL

Entrante por persona

—Nsalada de tomate y naranja vy Jugo
de aceltuna vy piparra

Entrantes al centro

Alcachofa con Flor de Saly Limon
‘Croguetas de Jamon’

Principales por persona

L omo de Pixin
L omo Bajo de Ternera con su Guarnicion

Postre

Oblea Cheesecake de crema
Cacao g_/_A\/@L_LanaS

NASTURA

Bodega incluida. Mesa completa.

Blanco: Joaguin Rebolledo, Godello
DO. Valdeorras €
Tinto: Izadi Crianza, TempranilloD.O. Rigja

Espumoso: Albert | Noya Entorns, Brut Nature
Carro de Licores

*Cambilos segun mercado.
*IVA Incluido en todos |los precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.



~ MENU GRUPOS

Entrantes al centro __
-Nnsalada de Burrata, Boniato Asado e HINnojo

Croguetas de Jamon "Casa Marcial’
Taco de Gamba en Tempura

Principales por persona
Merluza del Cantabrico con su Refrito

Arroz con Pitu de Caleya

Postre

Oblea Cheesecake de crema
Cacao y Avellanas

Bodega incluida. Mesa completa

~ *Cambios segun mercado.
“IVA incluido en todos los precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.




- MENU GRUPOS

MEND INFANTIL

(Recomendado para menores de 12 anos)

= &
""""""

Croguetas de Jamon

—ritos de pollo con patatas fritas

Plzza Margarita

Postre

Bola de Helado

Agua, Pan , Refrescos
ZUmMmos Incluidos

- *Cambios segun mercado.
*IVA incluido en todos los precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.



NAS URA

POLITICA DE RESERVAS Y CANCELACIONES
Grupos de 15 a 25 personas

Reserva sin pago anticipado - tarjeta bancaria como garantia

-Sera necesario escoger un menu de grupo cerrado.
-La reserva se confirma mediante tarjeta bancaria,
gue autoriza un cargo en caso de No asistencia.

No se realiza ningun cobro al confirmar.

-El numero final de asistentes e informacion de alérgenos debe
confirmarse con al menos 72 horas de antelacion.

-En algunos menus sera necesaria la eleccion previa del plato
porincipal por comensal.

SI NO se recibe esta informacion 72 horas antes,

NASTURA servira un 50% estimado de cada opcion disponible
HASTA FINAL DE EXISTENCIAS.

En caso de no asistencia o reduccion de asistentes sin aviso previo
en ese plazo, el restaurante se reserva la opcion de cargo de 15 €
OOr persona ausente.

-Las ampliaciones de asistentes sin previo aviso

estaran sujetas a disponibilidad.

*Camblos segun mercado.
*IVA incluido en todos los precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.



NAS URA

POLITICA DE RESERVAS Y CANCELACIONES

Grupos de 25 personas

Pago anticipado escalonado. Se abonaran 15 euros por persona al reservar.

La cantidad restante se abonara como maximo

7 dias antes del evento.

El numero final de asistentes debe confirmarse como maximo
7 dias antes, asi como la informacion relevante de asistentes con
alergias alimentarias.

Si el menu requiere eleccion de platos principales por comensal,
debera comunicarse con al menos 5 dias de antelacion.

En caso de no contar con dicha informacion, se realizara una prevision
estimada sirviendo un 50% de cada opcion hasta final de existencias.

Reservas inmediatas.

Se consideran “inmediatas” aquellas reservas que se confirmen:
Con menos de 72 horas de antelacion (para grupos de 12 a 25 personas).
Con menos de 7 dias (para grupos de mas de 25 personas).

Condiciones especiales para estas reservas:

Se requerira el pago del 100% en el momento de |la confirmacion
(por tarjeta o transferencia).

Ajustes posteriores estaran sujetos a disponibilidad.

Debido a la utilizacion de producto fresco en los platos y

en caso de Nno haber tiempo operativo, se servira:

Un menu cerrado estandar, o una distribucion

estimada del 50% de cada plato si hay mas de una opcion.
Cancelaciones:

Plazo de cancelacion

Condicion Mas de 15 dias antes:

Devolucion integra del anticipo

Entre 15y 7 dias antes:

Se pierde el anticipo

Menos de 7 dias antes: /
Se cobrara el 100% del importe pactado |
Reduccion de comensales:

Se permite sin penalizacion hasta 7 dias antes.
Reducciones posteriores se facturaran conforme

al numero confirmado.

Las ampliaciones de comensales sin previo aviso estaran
sujetas a disponibilidad.

*Cambios segun mercado.
*IVA incluido en todos |os precios.
*Consumiciones previas y posteriores
al servicio de comida/cena no incluidas.



